Промежуточный отчет
о ходе реализации инновационного проекта, 

признанного региональной инновационной площадкой

Наименование организации : Краевого государственного бюджетное профессиональное образовательное учреждение «Канский техникум отраслевых технологий и сельского хозяйства»
Тема инновационного проекта: Обучение лиц с ограниченными возможностями здоровья  (интеллектуальные нарушения) по профессии Пекарь,  не входящей в Примерный региональный перечень профессий, рекомендуемый для профессиональной подготовки лиц с ОВЗ
Реквизиты документа о признании организации региональной инновационной площадкой: приказ Министерства образования Красноярского края № 104-11-105 от 07.03.2019 г.
	№ п/п
	Задачи отчетного периода
	Планируемые промежуточные инновационные продукты и результаты
	Фактически полученные инновационные продукты и результаты
	Причины расхождения

	1
	Организация ранней профориентационной деятельности с обучающимися среднего звена общеобразовательных школ Восточного региона Красноярского края по профессии Пекарь.
	-заключено 8 договоров о сотрудничестве с   ОУ,

-заключено 10 договоров о сотрудничестве с работодателями,
- мотивация школьников на выбор будущей профессии с получением сертификата о прохождении элективных курсов «Введение в профессию»,

- ежегодное 100% комплектование группы по профессии Пекарь из числа школьников, вовлеченных в раннюю профориентацию.
	-заключен договор о сотрудничестве с КГКОУ для детей-сирот, оставшихся без попечения родителей «Канский детский  дом имени Ю.А. Гагарина» о постинтернатном сопровождении выпускников детского дома обучающихся по профессии Пекарь

 - продолжается работа с социальными партнерами по вопросам расширения баз производственной практики и дальнейшего трудоустройства выпускников по профессии Пекарь,
- заключен договор с МКДОУ № 9 «Колокольчик» о сотрудничестве в рамках ранней профориентации (разработан и утвержден план работы элективных курсов «Юный пекарёнок» на 2019-2020 учебный год, согласно которого с  ноября 2019 г. начинаются занятия со слушателями данного курса),
- заключены договоры с МОУ СОШ г. Канска  №№ 9, 18, 19, 20  о проведении элективных курсов «Введение в профессию» ,
- на 01.09.2019 г. группа по профессии 16472 Пекарь укомплектована на 100%, из числа школьников вовлеченных в раннюю профориентацию (конкурс составил 3  человека на место). В связи с этим были сформированы две дополнительные группы по профессии Пекарь (1 – в головном учреждении, 1 – в Георгиевском филиале техникума)
	

	2
	Модернизация АОПОП по профессии Пекарь согласно требований конкурсного движения Абилимпикс для внесения предложения о включении данной профессии в Примерный региональный перечень профессий, рекомендуемый для профессиональной подготовки лиц с ОВЗ.
	- сформирована АОПОП по профессии Пекарь: рабочие программы учебных дисциплин, учебной и производственной практики, комплекты оценочных средств, методические рекомендации для обучающихся.


	-проанализировав конкурсное задание Национального чемпионата профессионального мастерства среди инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья «Абилимпикс»  по компетенции «Выпечка хлебобулочных изделий»  и по запросу работодателей ИП Печерский, ИП Черномуров в АОПОП по профессии Пекарь 

на 2019-2020 уч.год добавлены новые компоненты: 

в дисциплину «Технология хлебопекарного производства»  введены технологии  приготовления усложненных хлебобулочных изделий (плетение из дрожжевого теста, халы, булочка «Бриошь»); 

скорректированы программы учебной и производственной практики в соответствии с данными технологиями
	

	3 
	Вовлечение обучающихся лиц с ОВЗ (интеллектуальные нарушения) по профессии Пекарь в систему дополнительного образования для получения дополнительных квалификаций с целью трудоустройства и успешной социализации в обществе.
	- разработаны дополнительные профессиональные образовательные программы по профессиям: 

Мойщик посуды, 

Изготовитель пищевых полуфабрикатов, 

Комплектовщик товаров, Приемщик товаров,

Приготовитель напитков с целью гарантированного трудоустройства выпускников по профессии Пекарь. 
	-для  обучающихся по профессии Пекарь  набора 2019 года  разработаны краткосрочные курсы:  Тестовод,  Формовщик 

с целью получения дополнительной специализации по профессии Пекарь, обучение по которым начнется во втором семестре 2019-2020 уч.г.
	Данные краткосрочные  курсы разработаны в соответствии с мониторингом  рынка труда  Восточного региона Красноярского края 

	4
	Создание специализированного центра компетенций (далее – СЦК) Красноярского края по компетенции «Выпечка хлебобулочных изделий» регионального чемпионата, Национального чемпионата по профессиональному мастерству среди инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья «Абилимпикс» 
	- оборудовано три рабочих места по компетенции Выпечка хлебобулочных изделий на общую сумму 1 500 000,00 рублей,

- приобретено учебно-методической литературы, ЭОР на сумму 500 000,00 рублей,

	 -была обновлена материально-техническая база по профессии Пекарь на 1 000 000,00 рублей для оборудования трех рабочих мест. Приобретено:
- планетарный миксер (3 ед.),

- конвекционная печь (3 ед.),

- расстоичный шкаф (3 ед.),

- индукционная печь (3 ед.),

- пароконвектомат (3 ед.),

- инвентарь и инструменты для разделки хлебобулочных изделий,
- сформирована заявка на современное востребованное сырье для здорового питания, которое произрастает в районах Красноярского края (кедровый орех, подсолнечник, семечки тыквенные, масло горчичное, сок моркови, сок свекольный, и т.д.)

-сформирована заявка на приобретение учебно-методической литературы, ЭОР на сумму 500 000,00 рублей.
	

	5
	Разработка и реализация системы мероприятий, способствующей профессионально-интеллектуальному развитию обучающихся с ОВЗ (интеллектуальные нарушения).
	-интеллектуальное развитие обучающихся лиц с ОВЗ с целью их  успешной социализации,

- подготовлены 5 обучающихся  для участия в чемпионате «Абилимпикс» по компетенции Выпечка хлебобулочных изделий,

- развитие у обучающихся чувства успешности и востребованности на рынке труда, стимулирование их профессионального роста.
	- декабрь 2018 г.: Прокопьева Светлана стала серебряным призером в компетенции Выпечка хлебобулочных изделий IV Национального чемпионата «Абилимпикс» (г. Москва),

- май 2019 г.: подготовлено пять студентов для участия в  III Региональном чемпионате «Абилимпикс» по компетенции Выпечка хлебобулочных изделий. Результат: 1 и 2 место.

Подготовлено трое школьников ( МОУ СОШ №№ 18, 20) для участия в  III Региональном чемпионате «Абилимпикс» по компетенции Выпечка хлебобулочных изделий. Результат: 1 и 2 место.

- победители III Регионального чемпионата 
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